Aprobat
Primar Danili Toan Sorin

. IDis Tgmed
Sorin-loan Sameanegs
1 Date; 2026.02.27

Nr inregistrare anunt nr. 678 din 26.02.2026

Tip anunt: Procedura proprie (Serviciile incluse pe Anexa 2 1a LEGEA nr. 98/2016 privind achizifiile publice)
Tip contract: Servicii de calering

Denumirea achizitiei: Servicii de catering, respectiv pregiitirea, prepararea §i livrarca zilnick a mesei calde
(felul I, fel II, corn (produs de panificatie) si desert/fruct) pentru elevii Scolii Gimnaziale” Gheorghe Popovici”

Apateu
CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Descrierea proiectului
Scolii Gimnaziale "Gheorghe Popovici” Apateu a fost selectatii ca invatamant piiot pentru acordarea unui suport

alimentar pentru elevii acestei gcoli (numir estimativ hmar de 278 elevi)

in acest sens, Comuna Apateu, in calitate de autoritate contractants, doregte s3 achizitioneze servicii de catering,
pentru un numar de 310 elevi, sub formd de masi cald, compusi din felul I, fel II, com (produs de panificatie)

si desert/fruct).

Beneficiar- alocatic 14,865 Lei fird TVA 16,5 lei (cu TVA inclus de 11 %) pe zi pentru
un copil

Valoare estimate totald a contractalui: 614.325.90 Lei fara TVA

Plata serviciilor va incepe dupi aprobarea bugetului aferent amului 2026 la nivelul comunei Apateu

Sursi de finantare: bugetul de stat.
Conditii contract: Prestatorul se obliga sa presteze serviciile de catering la standardele si/sau performantele

prevazute de legislatia in domeniu, conform caietului de sarcini.
Durata contractului: pind la 31.12.2026

Continutul ofertei: Conform caietului de sarcini

‘Termen limita primire oferte: 06.03.2026, ora 14:00. Oferiele depuse dupa ora 14:00 nu vor fi luate in

considerare.
Oferta se va depune la sediul Primariei comunei Apateu, cu sediul In Loc. Apateu, Jud Arad, judet Arad, tel/fax.

+40 0257 /327301, in plic sigilat, cu adresa de inaintare.

Oferta cagtigitoare va fi incarcata n SEAP cu denumirea si cod cpv indicat si se va notifica si autoritatea
contractanta cu privire la postarea ofertei in SEAP.

fotocmit
Valea Florin

e



COMUNA APATEU
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CAIET DE SARCINI
Pentru atribuirea contractului de achizitie publicd de
Servicii de catering

Programul national MASA SANATOASA
Scoala Gimnazialid ”Gheorghe Popovici” Apateu

Procedura proprie(Serviciile incluse pe Anexa 2 la LEGEA nr. 98/2016 privind
achizifiile publice)

CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)
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1. I ucere
Aceastd sectiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza

cérora fiecare ofertant va elabora oferta (Propunerea Tehnicd §i Propunerea Financiard) pentru
prestarea serviciilor care fac obiectul contractului ce rezulti din aceasta procedura.

in cadrul acestei proceduri, UAT Apateu indeplineste rolul de Autoritate Contractant,
respectiv Achizitor in cadrul contractului.

Nu se admit ofertele partiale din punct de vedere cantitativ §i calitativ, ci numai
ofertele integrale, care corespund tuturor cerintelor minime stabilite prin prezentul Caiet de
Sarcini.

in cadrul acestui document, pentru usurinta exprimirii vor fi folosifi termenii de
Autoritatea contractanta si ofertant/ contractant,

Se mentioneazi ci, in cadrul documentatiei de atribuire, acolo unde apar specificatii
tehnice care indicd o anumitd origine, sursd, productie, un procedeu special, o marcid de
fabricd sau de comert, un brevet de inventie, o licenti de fabricafie, se va citi «sau
echivalent»”, astfel incat specificatiile tehnice incluse in proiectul tehnic nu vor determina

conditii discriminatorii pentru ofertanti.

Cerintele din caietul de sarcini reprezinti conditii obligatorii pe baza ciirora operatorii
economici specializafi prezintd oferte ce vor conduce la atribuirea contractuiui de prestiri
servicii de catering conform urmétoarelor prevederi:

» Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile §i completirile ulterioare

> Hotarirea de Guvern nr. 395/2016 din 2 iunie 2016 pentru aprobarea Normelor
metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de
achizitie publicd/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu
modificarile gi completérile ulterioare

» Legeanr.123 din 27 mai 2008 pentru o alimentatie sinitoasd In unitatile de invatimant
preuniversitar.

» Hotarérea nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national "Masd séndtoasd" in
anul 2026

» ORDIN nr.3.352/70/2025 oprivind aprobarea Listei unititilor/subdiviziunilor
administrativ-teritoriale ale municipiilor §i a unitifilor de invid{dmint in care se
implementeazi Programul national "Masé sdndtoasd" si numdrul de beneficiari in 2026

> Legea 123/2008 pentru o alimentatie sinéitoasé in unitétile de Invitiméant preuniversitar;

1.1. Continutul prezentului caiet de sarcini
Prezentul Caiet de sarcini stabileste conditiile minime pentru acordarea de masi calda

in regim de catering prescolarilor §i elevilor Scoala Gimnaziala *Gheorghe Popovici”
Apateuprin Programul national ,,Masi séndtoasd” pe perioada desfdsuririi cursurilor scolare
respectiv pand in iunie 2026, precum §i pe perioada anului scolar 2026-2027, respectiv
septembrie - decembrie 2026.

2.Contextul realizarii acestei achizitii de sericii

Pentru o informare clari §i corectd a participantilor la aceasta procedurd, precum i
pentru stabilirea contextului necesar aplicirii rationamentelor profesionale pe perioada
deruldrii Contractului, in special, dar fard a se limita la aspecte ce fin de determinarea naturii
generale a Contractului, in cadrul acestui capitol, Autoritatea Contractanti prezintd contextul
achizitiei, context care a determinat stabilirea obiectivelor principale urmirite de Autoritatea
Contractanti la realizarea acestei achizitii, stabilirea obiectului principal al Contractului §i a
principalelor cerinte de calitate i performanti.

Scopul Programul National MASA SANATOASA (PNMS) consti in sprijinirea
accesului la educatie al tuturor copiilor prin crearea motivatiei pentru studiu, mentinerea
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echilibrului socio-emotional, Intrirea stirii de bine §i dezvoltarea igienei muncii intelectuale
a prescolarilor si elevilor §i prin oferirea unei alimentatii sindtoase care s susfind invatarea.
Avind in vedere situatia identificata la nivelul sistemului educational preuniversitar in
care un numir tot mai mare de elevi se afla in risc de abandon gcolar sau frecventarea gcolilor
fiind direct influentatd de conditiile socio-economice (familii care nu pot sustine gcolarizarea)
si geografice defavorabile (distante mari/ trasee dificile de la domiciliu la unitatea de
invitimént, lipsa mesei de prinz), neputdnd, astfel, participa la activititile curiculare, conditii
care impun implementarea unor mésuri de sprijin, inclusiv continuarea eforturilor pentru
indeplinirea obiectivelor de tari asumate in calitate de stat membru al Uniunii Europene si

anume diminuarea ratei parasirii timpurii a gcolii .

Obiectival general la care contribuie realizarea serviciilor ce formeazi obiectul
achizitiei este dat de realizarea unui interes public constind in acordarea cu titlu gratuit, a
unui suport alimentar sub form3 de masi caldi pregcolarilor §i elevilor Scolii

Gimnaziale “Gheorghe Popovici” Apateu, creandu-se astfel motivatie pentru studiu respectiv
reducerea abandonului scolar.

Informatii despre Autoritatea Contractanti

COMUNA APATEU

Cod de identificare fiscala: 3519372; Adresa: Strada; Principala, nr. 364; Localitate:
Apateu; Cod Postal: 317010; Tara: Romania;

NUTS: RO421 Arad; Adresa de e-mail: marius_cst@yahoo.com;

Nr de telefon: +40 720808722; Fax: +40 257327301;

Persoana de contact: MARIUS IONEL COSTEA

3.0Obiectul contractului
Obiectul contractului il constituie acordarea de masi caldd in regim de catering

prescolarilor si elevilor Scolii Gimnaziale “Gheorghe Popovici” Apateu prin Programul
national ,Masd sindtoasi”, pe baza comenzilor date de unitatea de invifimént, la sediul
beneficiarului.

Prestatorul se obligid si asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea hranei pentru
prescolarii si elevii care frecventeazd cursurile Scolii Gimnaziale “Gheorghe Popovici”
Apateu in  conformitate cu Hotirdrea de Guvern nr.1171/2025, privind instituirea
Programului national ,,Masd Sénitoasi” pentru anul 2026.

PNMS consti in acordarea zilnicd, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar constind
intr-o masé caldi sau, dupd caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa caldi nu poate
fi asigurati.

In acest sens, autoritatea contractanti a ales asigurarea unei mese calde in regim
catering pentru elevii care frecventeazi cursurile gcolare,

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru
prescolarii si elevii sunt cele conforme cu Anexa nr.2 din Hotérrea de Guvern nr.1171/2025.

4. Durata contractului
Contractul de achizifie se va derula de la semnarea acestuia de ambele pirti

respectiv pini la ultima zi de curs gcolar aferentii anului 2026; in perioada desfagurdrii
activititii didactice si orelor de curs operatorul economic avind obligatia de a asigura zilnic
pregitirea, prepararea §i livrarea hranei in cantititile si confinutul caloric stabilit prin
instituirea Programului national "Masi séndtoasa".

5. Consideratii Generale. Descrierea serviciului de catering
5.1. Obiectivul general
Obiectivul programului PNMS (Programul National Masa Sanatoas#), consté in sprijinirea la

educatie al tuturor copiilor prin creerea motivatiei pentru studiu, mentinerea echilibrului
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socio- emotional, intirirea stirii de bine §i dezvoltarea igienei mwmncii intelectuale a
prescolarilor §i elevilor prin oferirea unei alimentatii sénitoase care s sustina invatarea.

5.2. Descrierea activitatii prestatorului de servicii
5.2.1. Activitati generale

» Pregitirea, prepararea si livrarea hranei pentru beneficiarii autoritatii contractante;

e Portiile de mancare vor fi distribuite de catre ofertant in fiecare sala de clasi, conform
graficului comunicat de citre unitatea de invatamant;

e Zilnic, de Luni pind Vineri, cu exceptia vacantelor sau a altor zile declarate zile
nelucriitoare se va servi o masi caldi beneficiarilor prezenti la cursurile didactice.

o Meniul orientativ este prezentat in Anexa 2 la caietul de sarcini.

5.2.2. Activitati specifice. Obligatiile prestatorului

o Ofertantul participant la procedurd trebuie sd aibd inscris ca obiect de activitate
autorizat servicii de catering;

¢ Se va furniza o masa calda: preparati (felul I, fel II, comn sau produs de panificatie si
desert/fruct) conform principiilor ce trebuie respectate in pregatirea mancarii pentru
copii, prevazute in Anexa 2 la H.G. 1171/2025;

e Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unititi autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar §i pentru siguranta alimentelor cu cel mult 10 minute inainte de ora
stabilitd, deoarece unitatea de invitamant nu dispune de spatii speciale de depozitare.

e Livrarea mesei calde se va face la locatia indicatd de céfre beneficiar, respectiv la
sediul Scolii Gimnaziale "Gheorghe Popovici” Apateu.

¢ Fel I, Fel 11 + Piine/corn +Desert/Fruct - portiile preparate de citre ofertant vor
avea un gramaj minim vor respecta urmdtoarele cerinte:

Felul I (Ciorbé/Supa): Minimum 200 - 250 mi.

Felul IT (Méncare gititd): Minimum 150 - 200 g.

Garniturd/Salati: Minimum 50 - 100 g.

Péine/corn: Minimum 40 - 60 g.

Desert/Fruct: Minimum 100 - 150 g (fruct proaspit sau desert cu continut

scizut de zahdr)

6. Evidenta cantititilor maxime solicitate, distribuite si consumate

Notia de comandi pentru numdrui de poriii ce vor trebui preparate §i livrate s¢ va
transmite zilnic §i va fi valabild pentru masa din ziua respectiva, pe baza registrului de
prezenta zilnica al beneficiarilor. Nota de comanda se va transmite prin email si/sau telefonic.
Unitatea de invétdmént beneficiard a PNMS va tine evidenta cantititii de produse consumate,
mentionind categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numirul de portii
si numérul de zile de scoald, precum si evidenta numérului de copit.

Furnizorul/ Prestatorul autorizat/ inregistrat i unititile fnregistrate/ autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranfa alimentelor vor péistra §i vor prezenta organismeior de control
competente documentele comerciale §i tehnice privind produsele alimentare distribuite,
precum si documentele care si ateste calitatea §i siguranta acestora, dupd caz; unititile de
invigimant au obligatia de a pistra avizele de expedifie aferente fiecérei distribufii.

Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantititii de produse consumate
per categorie de produs, in functie de situatia numérului de copii scolarizati in luna precedents,
pe care o va corela cu situatia existenti la prestator. Toate pirtile implicate fn procesul de
distributie a produselor alimentare mentionate vor pastra documentele justificative pe o
perioadi de cel putin 3 ani, incepénd de la sfargitul anului Intocmirii acestora.

Suportul alimentar (Masé caldd) va fi livrat pentru un numdir de maxim 278 de elevi.
Numirul 278 masi cald3, este numiirul maxim pe zi, in situatia in care intervin schimbiéri in

VVvVVvYyY
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numdrul maxim al pregcolarilor/elevilor, Scoala Gimnaziald ”"Gheorghe Popovici” Apateu va

notifica aceste aspecte de indati prestatorului.
Cantititile totale zilnice se vor modifica fn funcfie de numirul real al elevilor prezenti

in unitatea gcolard.
Numirul de elevi se comunicd prestatorului in fiecare dimineati intre orele &:00-

09:00 de cétre un reprezentant al gcolii.

Suportul alimentar consti in felul I, fel I, corn (produs de panificatie) si desert/fruct.

Suportul alimentar nu se acordi pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca
zile nelucritoare.

Pentru o siptiménd cu zile scolare necesarul este:

278 elevi x 5 zile = 1390 portii de mas# caldi in regim catering (felul I, fel II, corn

(produs de panificatie) si desert/fruct
Pentru o luni cu zile scolare, necesarul de pachete masi caldi este structurat astfel

: VALOARE ESTIMATA MENIURI MASSA CALDA - AN 2026
[ DATA ESTIMATA INCEPERE FURNIZARE: 09.02.2026

I PRET UNITAR
VALOARE MENIU | VALOARE

 NR. NR. NR. Pre{ unitar | TOTALA INCLUSIV | INCLUSIV
CRT. LUNA ZILE ELEVI | ArdTVA [FARATVA| TVA 11% TVA VA
"1 FEBRUARIE 10 278 14.865 | 413247 i.I1 16.50 45,870.42
-2 MARTIE 22 278 14.865 | 90914.34 1.11 16.50 100,914.92
D3 APRILIE 15 278 14.865 | 61987.05] 111 16.50 68,805.63
4 MAI 20 278 14.865 | 826494 1.11 16.50 91,740.83

5 | IUNIE INCLUSIV CLASA AIV-A 8 278 14.865 | 33059.76 1.11 16.50 36,696.33
6 TUNIE FARA CLASA AIV-A 5 259 14.865 | 19250.18 1.11 16.50 21.367.69
i 7 SEFTEMBRIE 17 278 14.865 | 70251.99 1.11 16.50 77.979.71
‘8 OCTOMBRIE 18 278 14.865 | 74384.46 1.11 16.50 82,566.75
i 9 NOIEMBRIE 20 278 14.865 82649.4 1.11 16.50 91,740.83
10 DECEMBRIE 14 278 14.865 | 57854.58 1.11 16.50 64,218.58
i TOTAL 681.901.70

6143259
NECESARUL ZILNIC DE CALORII
substante nutritive si elemente minerale pentru copii §i adolescenti
A. Necesarul zilnic de calorii si substante nutritive pentru copii §i adolescenti
l I | I | |
Adolescenti
Copii Biiefi Fete
1-3 ani 4-6 ani 7-10ani | 11-14 ani | 15-19 ani |11-14 ani| 15-19 ani
1 2 3 4 5 6 7

Calorii {kcal)
- necesar mediu 1.300 1.800 2.400 3.100 3.500 2.600 2.800
- variatii posibile in 900-1.800 | 1.300-2.300 | 1.700-3.300 (2.200-3.700[3.000-3.900| 1.800- | 2.000-
functie de 3.000 3.000
caracteristicile
| grupului
Proteine totale
- necesar medin 44-51 g 61-70 g 82-94 ¢ 106-121 g | 120-137 g | 89-101 g| 96-109 g
- variatii posibile in 31-70g 44-90 g 58-129g | 75-144 g | 102-152 g |61-117 g 68-117 g
functie de nivelul
caloric
- % din valoarea 14-16% 14-16% 14-16% 14-16% | 14-16% | 14-16% | 14-16%
caloricd
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Proteine animale
- necesar mediu 31-36g 4046 g 49-56 g 52-55g | 60-69g |49-55g| 48-54¢
- variafii posibile in 2249 g 29-59g 35-77g 41-79g | 51-76g | 34-64g| 34-59¢g
fimetie de nivelul
caloric
- % din cantitatea 70% 65% 60% 55% 50% 55% 50%
proteinelor totale
Proteine vegetale
- necesar mediu 13-15g 21-24 ¢ 33-38¢g 54-66g | 60-69g |4046g| 48-55¢
{~ variatii posibile in 9-21g 1531 g 23-52¢g 34-65g | 51-76g (25-55g| 34-58¢g
functie de nivelul
caloric
- % din cantitatea 30% 35% 40% 45% 50% 45% 50%
proteinelor totale
|Lipide totale
- necesar mediu 49-60 g 58-68 g 65-77g 83-100g | 94-113g [ 70-84g | 7580 g
- variatii posibile in 34-77g 42-87 g 46-106g [ 71-119g | 81-126g | 49-87g | 54-97¢
jfunctie de nivehul
caloric
- % din valoarea 35-40% 30-35% 25-30% 25-30% 25-30% | 25-30% | 25-30%
caloricd
¢ Lipide animale
- necesar mediu 3745 g 44-51 g 49-58 g 58-70 g 60-79g {50-59g| 53-63 g
- variafii posibile in 26-58 g 32-65g 35-80¢g 50-83g | 57-88g |37-68g| 38-68¢g
functie de nivelul
caloric
- % din cantitatea 75% 75% 75% 70% 70% 70% 70%
lipidelor totale
Lipide vegetale
- necesar mediu 12-15¢ 14-17 g 16-19g 25-30g | 2847g | 20-25g| 22-27g
- variatii posibile In 8-19g 10-22 g 1126 g 21-36g | 24-38g |11-29g| 1629
functie de nivelul
caloric
- % din cantitatea 25% 25% 25% 30% 30% 30% 30%
lipidelor totale
Glucide
- necesar mediu 143-168 g 220-240g | 322-351g |416-454 g | 470-521 g | 349-380 (376410 g
E
- variafii posibile in 100-222 g 174-309g | 228483 g |295-541 g | 402-571 g | 241-439 |268-439 g
functie de nivelul g
caloric
- % din valoarea 45-53% 50-55% 55-60% 55-60% | 55-60% [ 55-60% | 55-60%
calorici
B. Necesarul zilnic de elemente minerale pentru copii §i adolescenti
Grupa de virsta Elemente minerale
Calciu - mg - | Fosfor - mg - | Magneziu - mg - Bier | Zimc -I o
2 g gn g- | mg - |- mg - ilg
Copii
0-12 luni 800 400 70 7 4 40
1-3 ani 900 400 125 8 7 60
4-6 ani 900 500 130 9 9 80
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7-9 ani 1.100 700 220 10 10 100
10-12 ani 1.200 800 270 12 12 120
Biieti

13-15 ani 1.200 1.000 330 13 14 140
16-19 ani 1.300 1.100 360 16 15 150
Fete

13-15 ani 1.100 900 310 15 14 130
16-19 ani 1.200 1.000 310 18 14 140

1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome §i gust in cazul
méncirurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de invitimént sau la nivelul
unititilor de tip catering si care urmeazi a fi servite pregcolarilor i elevilor; de asemenea, produsele de
origine animald sau nonanimali din care se prepard aceste mincdruri nu trebuie si contind aditivi sau
alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

2. Uleiul necesar preparirii se utilizeazi o singuri dati, fiind un ulei de calitate superioard.

3. Ceapa pregititd In prima fazi a etapei de gitire nu se prijegte, ci se indbusd cu apé.

4. Sarea iodatd utilizatd nu trebuie sd contini antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeagi grupi la felurile de méncare servite, de exemplu, la masa
de prinz nu se vor servi felul 1 gi felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu
gilugti gi friptura cu gamiturd din paste fiinoase, ci din legume.

6. Evitarea méncirurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a céror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu compot.

7. Nu se vor permite mancirurile precum tocdturi prajite. Oudle se recomand3 a fi servite ca omietd la
cuptor $i nu ca ochiuri roménegti sau prijite.

8. Se recomandi imbogafirea ratiei fn vitamine §i siruri minerale prin folosire de salate din crudititi gi
adiugare de legume-frunze n supe i ciorbe.

9. Interdictia folosirii cremelor cu oud si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte, nesectionate dupé fierbere.

10, Méncarea livrati trebuie gititd in dimineata zilei in care se servegte, pastrindu-se in conditii sanitar-
veterinare gi pentru siguranta alimentelor, precum gi in conditii igienico-sanitare §i la temperaturi
corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

11. Unitétile de invitimant in care se destagoard programulpilot au obligativitatea de a péstra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei In vigoare.

7. Pretul pe unitate de produs si valoarea maxima a contractului

Limita valoricd zilnicd pentru masi caldi in regim catering pentru un elev/pregcolar este de
14,865 lei fard TVA/zi/copil, respectiv 16,5 lei cu TVA/copil/zi (cota de TVA este de 11%).
Aceata cuprinde preful suportului alimentar, continfind valoare materii prime, servicii de
preparare a hranei §i servicii de transport.

Pretul contractului riméne ferm pe toatd perioada deruldrii acestuia i este cel prezentat in

propunerea financiard, exprimat In lei.
Suma alocata conform Hotarérii nr. 1171/2025 = 14,865 Lei firi TVA, 16,5 lei/beneficiar,

inclusiv TVA.

8.Specificatii tehnice

Prestatorul se obligd s3 asigure in zilele de cursuri pregitirea, prepararea si livrarea
hranei pentru prescolarii §i elevii ce frecventeaza cursurile Scolii Gimnaziale ”Gheorghe
Popovici” Apateu, in cantitatile §i continutul caloric stabilit prin Hotirdrea nr. 1171/2025
privind instituirea Programului national "Masd séndtoasd" in anul 2026.
Data limitd de consum al produselor transportate de cétre prestator de la unitatea de preparare
cétre unitatea de invitamant gcolar va fi de 24 ore.

Suportul alimentar, respectiv masa calda va fi preparati tinind cont de normele
minime obligatorii ce trebuie respectate in pregitirea méncérii pentru copii, prevazute in
anexa nr.2 la HG nor. 1171/2025.
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Suportul alimentar livrat sub forma de masa calda trebuie etichetat conform normelor
metodologice.

Fructele vor fi spalate in prealabil (dupid caz) i ambalate individual in folie de
protectie de plastic sau ambalaj de hartie. Valabil gi pentru desert/dulciuri de bacatirie,etc.

Prestatorul va asigura cel pujin 10 variante de meniuri, iar o varianta nu va fi
distribuiti mai mult de o singuri dati la doud sdptamani. fn cadrul propunerii tehmice se vor
prezenta tipurile de meniuri pe care propune sa le livreze (minim 10 variante).

8.1. Calitatea produselor
Suportul alimentar trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nar. 2073/2005

al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificirile §i completirile ulterioare.

Prestatorul se va prezenta la unitatea de invatamant in timp de maxim 2 ore de la
sesizarea unor probleme legate de calitatea §i cantitatea portiilor furnizate i in maxim 1 ord
de la sesizare va Inlocui portiile alimentare constatate ca fiind neconforme.

La cererea motivatd a elevului major/parintelui/reprezentantului legal/ocrotitorului
legal, formulati in scris i insofitd, dupd caz, de un document-justificativ, inregistrata la
secretariatul unititii de invifimént, pregcolarii §i elevii care, din considerente de naturd
medicald sau religioasi, au restrictii alimentare beneficiazi de masa sdnitoasd adecvatd
situatiei acestora, in limita valorii zilnice prevézute la art. 2 alin. (1) din H.G. 1171/2025.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranti 1a lactozi sau alte
probleme de naturi medicali - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist
la solicitarea unitétii de invitimant.

Produsele alimentare sunt livrate zilnic de citre Prestator, care trebuie si fie o unitate
autorizati/inregistrati sanitar-veterinar §i pentru siguranfa alimentelor, iar pachetele
alimentare sunt pistrate pandi la servire, in condifii igienico-sanitare si de siguranfa
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare, daci hrana nu este serviti
intr-un interval de 60 de minute de la livrare.

in situatia desfigurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei §i al internetului,
conform scenariilor de organizare gi desfigurare a cursurilor previzute de legislatia in vigoare,
produsele alimentare sunt livrate gi distribuite zilnic elevilor care participd la cursuri in
unitatea de invatimant, conform deciziei la nivel local i cu respectarea prevederilor legale in

vigoare

Norme minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru pregcolari
§i elevi:

Conform anexei 2 din cadrul Hotirdrii de Guvern 1171/2025, normele minime obligatorii care
trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari i elevi sunt urmdtoarele:

1. Nu se adaug3 aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul méncirurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitdtilor de
invagimant sau la nivelul unititilor de tip catering si care urmeazi a fi servite pregcolarilor sl
elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se preparé aceste
ménciruri trebuie s respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in
alimente.

2. Ceapa pregititd in prima faza a etapei de gétire nu se prajeste, ci se indbusd cu apé.

3. Sarea iodatd utilizatd trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permigi a i
adiugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mincare servite; de exemplu,
la masa de prinz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu galugti si friptura cu garniturd din paste fiinoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite méincirurile precum tocturi prajite. Ouile se recomanda a fi servite ca

omlet la cuptor.
Pagina 8 din 15



6. Se recomandd imbogéfirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din
crudititi si adiugare de legume - frunze n supe §i ciorbe.
7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum

si a oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pdstrindu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranfa alimentelor, precum §i fn condifii igienico-
sanitare si la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitétile de invitimant in care se desfigoard programul au obligativitatea de a pistra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Livririle se vor efectua zilnic, de luni pana vineri, distribuite in portii individuale
ambalate , in ambalaje alimentare care si respecte legislatia privind materialele in contact cu
alimentul, sigilate si etichetate corespunzitor, dupa urmatorul grafic de fivrari:

-locatiile de livrare vor fi :Scoala Gimnaziala Gheorghe Popovici Apateu , din
localitatea Apateu , nr. 425, Scoala cu clasele I-IV - Apateu , localitatea Apateu , nr. 329(aici
se va face si livrarea pentru Gradinita cu PN Apateu sunt in aceeasi curte) si Scoala cu clasele
I-IV , Berechiu , localitatea Berechiu ,nr.595(aici se va face livrarea si pentru gradinita de la
Berechiu , sunt in aceeasi cladire).

Livrarile vor fi in numar de 3 dupa urmatorul program , prezenta zilnica va fi
comunicati la ora 08% clasele primare si gimnaziu si ora 093 pentru grupele de gradinita,
odata cu prezenta vor fi trimise si numarul de portie pe fiecare livrare si locatie unde se va
face livrare , orele de lvrare fiind : 112 prima livrare , 122 a doua livrare §i 133 a treia
livrare.

Noti : fiecare portie constand in felul I , felul II, produs de panificatie si
fruct vor fi livrate in pungi individuale/ficcare portie pentru a putea fi distribuite , felul
II va fi ambalat in caserola temosudabila si felul I in caserola de plastic cu capac.

Se vor lua toate masurile pentru ca pregatirea , livrarea si servicrea sa se
facd In conformitate cu prevederile legale.

Prestatorul se obligd si respecte in mod strict prevederile Ordinului ministrului
sdndtitii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor
si scolarilor si a principiilor care stau !z baza unei alimentatii sinatoase pentru copii §i
adolescenti ;

Nerespectarea prevederilor ordinului mentionat, constatatd de autoritatea contractantd
sau de alte autorititi competente, constituie nefndeplinirea obligatiilor contractuale.

fn cazul constatirii unei astfel de neconformititi, autoritatea contractantii are dreptul
de a solicita remedierea situatiei intr-un termen rezonabil stabilit in scris.

In situatia in care prestatorul nu remediaza neconformitatea in termenul acordat sau in
cazul constatéirii unor abateri repetate, autoritatea contractantid are dreptul de a rezilia
unilateral contractul, firi punere in intirziere §i fard intervenfia instaniei de judecatd, cu
notificare prealabila transmisi prestatorului.

9, Siguranti si perisabilitate microbiologics

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la prestator citre unitatea
scolara, respectiv elev sau prescolar, dupd caz, va fi ziva producerii pentru masa calda.

Pentru depozitare in scoala se va folosi spatiu special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de siguranti a alimentelor previzute de legislatia in vigoare,
asigurate de citre beneficiar - unitatea de invitimant.
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Produsele alimentare vor fi pastrate pani la servire In conditiile indicate de producitor,
cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

10. Conditii pentru transport si distributie
Produsele alimentare vor fi transportate de la prestator citre unitifile gcolare, respectiv

elev sau pregcolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar §i pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

In acest sens, ofertantii vor prezenta in propunerea tehmica Autorizatia sanitar-
veterinara si pentru siguranta alimentelor emisa de Autoritatea Sanitara Veterinara si
pentru Siguranta Alimentelor, pentru mijloacele de fransport care vor fi folosite pentru

transportul suportului alimentar

11. Metode de testare si control
Produsele alimentare distribuite conform prevederilor H.G. nr. 1171/2025 se

analizeazi doar Tn laboratoare autorizate sanitar-veterinar i pentru siguranta alimentelor, care
au metodele de analiza acreditate.

Prestatorul se obligi s livreze o probi gratuiti la Scoala Gimnaziald “Gheorghe
Popovici” Apateu, care va fi pistratd la frigider, pentru a putea fi supusé testérii, dacd este
cazul. Sarcina efectudrii analizei de laborator o are prestatorul la solicitarea responsabilului de

citre unitatea de Invitimént.

12. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscrise prin etichetare
elementele obligatorii previzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului
European §i al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu
privire la produsele alimentare, de medificare a Regulamentelor (CE) nr. 1,924/2006 si (CE)
nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului §i de abrogare a Directivei
87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor
2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs
alimentar preambalat” trebuie indeplinite urmétoarele cerinte:
- pentru cele distribuite de unitifile de alimentatie publicd, se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substanfe care provoacd
alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii §i sintagma
"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";
- Se vor lua misurile necesare in vederea evitarii risipei alimentare, in conformitate cu

prevederile Ordonantei de urgenfa a Guvernuhui nr. 92/2021 privind regimul deseurilor,
aprobati cu modificari si completari prin Legea nr. 17/2023, cu modificarile si completarile

ulterioare.
13. Modul de prezentare al propunerii tehnice

Propunerea tehnicid va fi intocmitd conform cerintelor cajetului de sarcini §i va fi utilizat

formularul din documentatia de atribuire
a) o descriere detaliata a metodologiei §i a planului de lucru conceput pentru

prestarea serviciilor de catering .

b) se vor prezenta tipurile de meniuri pe care propune sé le livreze (minim 10 variante).

c) activititile si sarcinile concrete fncredintate personalului implicat in indeplinirea
contractului si graficul de timp prevazut pentru indeplinirea activitatilor, pe zi §i pe
saptamana
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d) alte informatii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzatoare a

propunerii tehnice

Ofertantul va prezenta §i ataga urmitoarele documente:

»

>

Autorizatie de inregistrare sanitard veterinara si pentru siguranta alimentelor,
emisa de catre A.N.S.V.S.A., in copie lizibila cu mentiunea ,,conform cu originalul”
dovada detinerii (in proprietate, leasing sau inchiriere) a minim 1 (un) mijloc de
transport auto, pentru a se livra masa caldi. Dovada ci ofertantul detine un mijloc de
transport echipat si dotat corespunzitor pentru transportul hranei, pentru transportul
mirfurilor perisabile, va fi atagat in copie lizibild cu mentiunea ,,conform cu originalul,
respectiv Autorizatia sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor emisa de
Autoritatea Sanitara Veterinara si penfru Siguranta Alimentelor, pentru
mijloacele de transport care vor fi folosite pentru tramsportul suportului
alimentar.
Declaratie pe proprie rispundere dati de reprezentantul legal al prestatorului din
care si rezulte ci personalul si mijloacele de transport folosite la preparea si transportul
hranei este avizat de Ministerul Sanatatii i indeplineste toate cerintele legale in vigoare
dovada cd dispume de personal precum: bucdtar (minim un bucitar), minim 2
persoane ajutor de bucitirie.
Persoanele angajate in producerea, manipularea si distribufia produselor alimentare
sunt obligate s& defini certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de
igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sénétitii §i al ministrului educatiei
nr. 2209/4469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea §i certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insugirea notiunilor fundamentale de
igieni, cu modificirile $i completirile ulterioare, §i figd de aptitudini specifice
activititii desfigurate sau echivalent, conform Hotirdrii Guvernului nr. 355/2007
E_l'vind supravegherea sinititii lucritorilor, cu modificérile §i completirile ulterioare.
acest sens, ofertantii vor prezenta Certificatele de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, pentru persoanele angajate in
producerea, manipularea §i distributia produselor alimentare.
Declaratie pe propria raspundere c3 si-a insusit cerintele din documentatia de
atribuire gi le va respecta in totalitate, aga cum au fost ele solicitate de autoritatea
contractanti
Declaratie privind respectarea reglementirilor obligatorii in domeniile mediului, social
si al relafiilor de munci si protectia muncii in temeiul art. 51 alin. 2 din Legea 98/2016

privind achizitiile publice

14. Modul de prezentare al propunerii financiare

Oferta financiari va fi prezentat la valoarea totald fardi TVA, TVA-ul se va evidenfia

distinct, Valoarea totald a ofertei nu trebuie 53 depiigeasci valoarea totald a bugetului alocat
pentru aceasti achizitie, adic3 preful unitar / portie nu trebuie si depiseascii suma de 14,865
lei fird TVA/zi/copil, respectiv 16,5 lei cu TVA/copil/zi (cota de TVA este de
11%).Propunerea Financiara totald trebuie si fie prezentati in Lei, pretul total ofertat fiind
exprimat cu maxim doud zecimale.

Nerespectarea acestei conditii va conduce la descalificarea ofertei ca inacceptabila.

Oferta va fi insotiti de o situatie anex# in care vor fi_detaliate gi justificate toate cheltuielile
legate de prestarea serviciului pe nivel de pachet de activitiiti prezentate in propunerea tehnica.

Pentru ca autoritatea contractantd s poati monitoriza modul de utilizare a resurselor

financiare disponibile si pentru a asigura un aport nutrifional adecvat, ofertantii vor depune in
cadrul propunerii financiare un document care si contini defalcarea costurilor, per portie,

pe urmitoareie categorii:

a) materie prima/produse alimentare;
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b) prepararea hranei;

¢) transport;

d) ambalaj.
Pretul total va fi evaluat conform criteriului de atribuire.Pretul ofertat trebuie si includa toate
cheltuielile ce urmeazi a fi efectuate pentru finalizarea contractului de prestari servicii, in
conformitate cu cerintele din caietul de sarcini. Pretul va fi exprimat in lei, cu i fard TVA.
Nota 1: Propunerea financiard trebuie s se Incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate
pentru indeplinirea contractului de achizitie publici, respectiv s& fie corelati cu elementele
propunerii tehnice pentru a evita executarea defectuoasi a contractului, s& nu se afle in situatia
previzuti la art. 210 din Lege sau si nu reprezinte o abatere de la legislatia incidentd, alta
decét cea in domeniul achizitiilor publice.
Nota 2: In cazul unei oferte care are un pret aparent neobisnuit de scazut in raport cu
serviciile care constituie obiectul contractului de achizitie publica care urmeaza a fi atribuit,
Autoritatea Contractanta are obligatia de a solicita Ofertantului care a depus o astfel de oferta
clarificari cu privire la pretul sau costul propus.
Nota 3: In situatia In care comisia de evaluare constati cid elemente de pret ale unei oferte
sunt aparent neobisnuit de scizute, prin raportare la preturile pietei, utilizindu-se ca referinti
in acest sens informatii cum ar fi buletine statistice, sau cotatii ale burselor de marfuri, alte
date/surse comisia de evaluare va solicita Ofertantului care a depus oferta in cauza explicatii
cu privire la posibilitatea indeplinirii contractului in conditiile de calitate impuse prin
documentatia de atribuire.
Nota 4: Explicatiile aduse de Ofertant vor fi insotite de dovezi concludente privind
elementele previzute la art, 210 alin. (2) din Lege, precum si, dupa caz, documente privind
preturile ce pot fi obtinute de la furnizori, situatia stocurilor de materii prime si materiale,
modul de organizare si metodele utilizate in cadrul procesului de lucru, nivelul de salarizare al
personalului ofertantului, performantele si costurile implicate de anumite utilaje sau
echipamente de lucru.
Nota 5: In cazul in care Ofertantul nu prezinta comisiei de evaluare informatiile si/sau
documentele solicitate sau acestea nu justifica in mod corespunzator nivelul scazut al pretului
sau al costurilor propuse, oferta va fi considerata inacceptabila.

Anexe:
-Anexa nr.1- Criteriul de atribuire
-Anexa nr.2-Variantele orientative de meniu propuse de unitatea de invitimént
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Anexa nr.1- Criteriul de atribuire

Pentry atribuirea contractului de servicii, se aplici criteriul de atribuire - ,,cel mai bun raport

calitate-pret”.

Ofertantii trebuie sé introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmdtoarele categorii:

a) materie prima/produse alimentare;
b) prepararea hranei;
c) transport

Criterii

Pondere

1.Componenta financiari
Pretul

Descriere: Reprezinti preful ofertat in cadrul procedurii

Algoritm de calcul: Punctajul pentru criteriul de evaluare “Pretul ofertei” se
acorda astfel:

a) pentru cel mai scizut dintre preturile ofertelor se acordd punctajul maxim
alocat factorului de evaluare, respectiv 50 puncte

b) pentru un alt pret decit cel previzut la lit. a) punctajul se acorda astfel

' Punctaj Pfn =P min/Pret n x 50

Pret n =Pretul pentru oferta n

Pret min=pretul cel mai mic dintre ofertele admisibile
Punctaj Pfn =punctajul pentru oferta n la acest factor

50 %

2. Componenta tehnici
Ponderea materiei prime in pretul total/portie

Descriere: Autoritatea contractantd a ales acest factor de evaluare pentru a se
asigura cd hrana livratd indeplineste conditiile de calitate previzute in HG
117172025

Algoritm de calcul: Pentru oferta cu cel mai mare nivel al ponderii materiei
prime din pretul total/portie se acordd punctajul maxim 40 puncte

Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din preful total/porfie
punctajul se calculeaza astfel:

P materie (n) =P materie/P materie (max) * 30, unde:

P materie (n)-punctajul obtinut pentru ponderea materiei prime de citre
oferta admisibila;

P materie (min) -nivelul cel mai scizut al ponderii materiei prime din pretul
total/portie

P materie (max) -nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din preful
total/portie

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din preful total/porfie mai mic
decit 40%, oferta va fi consideratii necorespunzitoare din punct de vedere
tehnic, urménd a fi declaratd neconforma gi respinsi

Punctajul pentru fiecare factor de evaluare va fi calculat utilizind

informatiile cuprinse in oferti

30%

Pagina 13 din 15




3. Componenta tehnici 20%
Distanta de 1a Iocul de productie pani locul de consum

Descriere: Autoritatea contractanti a ales acest factor de evaluare pentru a se

reduce amprenta de carbon, conform prevederilor Ordinylui

1946/09.08.2024 5i pentru a se asigura ci hrana ajunge in stare proaspéti la

locul de consum.

Algoritm de calcul: Pentru oferta cu cea mai scurta distanta se acordd
punctajul maxim 10 puncte
Pentru celelalte distante ofertate punctajul se calculeaza astfel:

P dist (n) =dist (min) /dist ofertatii * 20, unde:

P dist (n) — punctajul obtinut distanta ofertati de cétre oferta admisibild
dist (min)-cea mai scurtd distanti ofertatd

Distanta ofertati- distanta ofertatd pentru care se calculeazi punctajul
Punctaj total =Punctaj Componenta financiarid (Pfn) + Punctaj Componenta tehmici+
Punctaj Distanta de la locul de productie péini la locul de consum

Punctajul maxim = 50+ 30 +20

Punctajul final al ofertei va fi stabilit prin calcularea sumei punctajelor aferente fiecirui factor
de evaluare, calculate conform algoritmului de calcul prezentat anterior.

Oferta cu punctajul final cel mai mare va fi considerati oferta castigitoare

Punctaj maxim total = 100

Anexa nr.2 - Variantele orientative de menin cald care includ sugestiile
Institutului National de Sanatate Publica:

legume cu piept de pui/carne slabi de porc la gritar;
méncare de mazére cu piept de pui/came slabé de porc/vitd;
pilaf cu legume si ficitei de pui;

piure de morcov cu gritar de pui/carne slabi de porc;

1
2
3
4,
5. piure de cartofi, salatd cu piept de curcan,
6 mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

7 ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;

8 orez cu legume §i pui/carne slabi de porc/viti la tavi,

9 sufleu de broccoli cu brédnzi;

10.  cartofi gratinati, salati cu piept de pui la gratar;

11.  tocani de legume cu orez brun;

12.  piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor;

13.  omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde §i brinzi telemea;
14.  sufieu de conopidd, broccoli §i brinzi la cuptor;

15.  dovlecel umplut cu bréinzi la cuptor;
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16.
17.
18.
19.

ciuperci la cuptor umplute cu brinza, pentru copiii cu virsta mai mare de 7 ani;

macaroane cu brinzi;

cartofi franfuzesti, la cuptor, cu branzi i ou;

quinoa cu legume.
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Nr.677 / 26.02.2026
Aprobat

Primar Déanila Ioan Sorin

. Digitally signed
SOriN-10an sy iom banis”
D an i I a Date: 2026.02.27
DOCUMENTATIA DE ACHIZITIE 12:36:05 +02'00°

Servicii de catering, respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a mesei calde pentru elevii Scolii
Gimnaziale *Gheorghe Popovici” Apaten

L Informatii pentru ofertanti
I1. Caiet de Sarcini

II1. Modele de formulare

IV. Model de contract

Sectiunea I. Informaftii pentru ofertanti

A. INFORMATII GENERALE

i. DATE PRIVIND AUTORITATEA CONTRACTANTA
Denumirea: Primiria Comunei Apateu

Adresa: COMUNA APATEU

Telefon/Fax : 0257 /327301

E-mail: primariaapateu@rdslink.io primaria_apateu@apateu.ro

https://www.apateu.ro/
2. OBIECTUL ACHIZITIEI
2.1 Obiectul contractului de achizitie publici

Servicii de catering, respectiv pregitirea, prepararea gi livrarea zilmici a mesei calde pentru elevii Scolii
Gimnaziale »Gheorghe Popovici” Apateu

2.2 Clasificare CPV
Cod CPV principal: 55524000-9 - Servicii de catering pentru gcoli

2.3 Procedura proprie(Serviciile incluse pe Anexa 2 [a LEGEA ar. 98/2016 privind achizitiile publice)

in conformitate cu prevederile art. 68 alin. (1) Iit. h) din Legea nr. 98/2016: ,,procedura de atribuire aplicabild tn cazul
serviciilor sociale si al altor servicii specifice” si art 111-112 din Legea nr. 98/2016: Procedura de atribuire previzuti la
art. 68 alin. (1) lit. h), aplicabild in cazul serviciilor sociale si al altor servicii specifice previizute in anexa pr. 2, este o
proceduri proprie, autoritatea contractantd avind obligafia respectiirii principiilor previzute la art. 2 alin. (2).



2.4 Descrierea succinti

Scolti Gimnaziale "Gheorghe Popovici” Apateu a fost selectati ca invatamant pilot pentru acordarea unui suport
alimentar pntru elevii acestei gcoli. In acest sens, Comuna Apateu, in calitate de autoritate contractanti, doreste si
achizitioneze servicii de catering, pentru un numar de 278 clevi, sub formi de masi calds, compusé din felul 1, fel II, com
(produs de panificatie) si desert/fruct.

Masa calda va fi asigurata inclusiv in cazul suspendarii cursurilor.
3. SURSA DE FINANTARE
Sursa de finantare este Buget de stat

4. TIPUL CONTRACTULUI

Tipul contractului de achizitie publicé se stabileste in functie de obiectul acestuia, reglementat de art. 3 alin. (1) lit. m) si
o) din Legea nr. 98/2016. Avand in vedere ci In situalia prezentei achizitii, s¢ urmireste prestarea unor servicii de
catering (masa serviti in regim de catering), rezulti incadrarea prezentului contract ca si contract de servicii.

5. VALOARE TOTALA ESTIMATA
Valoarea totald estimati fird TVA 614325,90 Lei

VALOARE ESTIMATA MENIURI MASSA CALDA - AN 2026
DATA ESTIMATA INCEPERE FURNIZARE: 09.02.2026
PRET UNITAR
VALOARE MENIU VALOARE
NR. NR. NR. | Prefunitar| TOTALA INCLUSIV | INCLUSIV
CRT. LUNA ZILE ELEVI | @ra TVA |FARATVA| TVA11% TVA TVA
1 FEBRUARIE 10 278 14.865 413247 1.11 16.50 45,870.42
2 MARTIE 22 278 14.865 | 90914.34 1.11 16.50 100,914.92
3 APRILIE 15 278 14.865 | 61987.05 1.11 16.50 68,805.63
4 MAI 20 278 14.865 826494 1.11 16.50 91,740.83
5 |IUNIE INCLUSIV CLASA A IV-A 8 278 14.865 | 3305976 1.11 16.50 36,696.33
6 TUNIE FARA CLASA AIV-A 5 259 14.865 | 19250.18 1.11 16.50 21,367.69
7 SEPTEMBRIE 17 278 14.865 | 70251.99 1.11 16.50 771.979.71
8 OCTOMBRIE 18 278 14.865 | 74384.46 1.11 16.50 82,566.75
g NOIEMBRIE 20 278 14,805 82649.4 .11 16.50 $1,740.83
10 DECEMBRIE 14 278 14,865 | 5785458 1.11 16.50 64.218.58
TOTAL 681,901.70
6143259 '

6. CRITERIUL DE ATRIBUIRE:
Criteriul de atribuire aplicat este - Cel mai bun raport “calitate — pret” conform caietului de sarcini.
Este declaratd cégtigitoare oferta care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doua zecimale, in urma

aplicarii criteriului de atribuire “cel mai bun raport calitate —pret”.

Punctajul pentru fiecare oferta se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare factor de evaluare dupa

formula “Ptotal = P + Pmp”, exprimat cu maxim doua zecimale.
Se va intocmi, in ordine descrescatoare a punciajelor respective, clasamentul pe baza caruia se stabileste oferta

castigatoare.

In situatia in care doua sau mai multe oferte obtin acelasi punctaj in urma aplicarii algoritmului de calcul, clasamentul se
va stabili in ordinea descrescatoare a pretului ofertat, iar oferta castigatoare va fi declarata cea care se claseaza pe pozitia
1 din c¢lasamentului astfel refacut. In situatia in care prin aplicarea acestui sistem nu se obtine o departajare a ofertelor
clasate pe locul 1, autoritatea contractanta va solicita respectivilor ofertanti reofertarea prin prezentarea unei noi

propuneri financiare.
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Noua propunere financiara va fi depusa doar si numai in urma solicitarii entitatii contractante.

8. DURATA DE PRESTARE :
Prestarea serviciilor de catering va incepe de la data semmarii contractului de achizitie de ambeile parti si emiterea

ordinului de incepere a serviciilor, pana la finalizarea anului 2026 cu exceptia vacantelor scolare, a zilelor de weekend si
a sarbatorilor legale.

9. GARANTIA DE PARTICIPARE- NU SE SOLICITA

10 . GARANTIE DE BUNA EXECUTIE — se¢ constituie In valoare de 20.662 lei ( 5 zile X 278 elevi X 14,865 lei).
Garanfia de buni executie se va utiliza in situafia in care prestatorul nu-si indeplineste obligatiile asumate. GBE se va
utiliza de citre Comuna Apateu pentru a asigura pachete de hranii elevilor pana la atribuirea contractului unui alt

operator.
11. Modul de prezentare a ofertei

A. Documente de Calificare

in vederea verificarii criteriilor de excludere in conformitate cu prevederile art. 163 din Legea nr. 98/2016, autoritatea
contractanti soliciti:
- Certificate constatatoare privind lipsa datoriilor restante cu privire la plata impozitelor, taxelor sau a contributiilor la
bugetul general consolidat gi bugetul local valabile la momentul prezentarii (nu mai vechi de 30 de zile),

Nota:
in cazul in care operatorul economic detine mai multe sedii secundare/puncte de lucru , cu respectarea prevederilor art

165 alin (3) din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, se va prezenta o declaratie pe propria raspundere privind
indeplinirea obligatiilor de plata a impozitelor, taxelor sau contributiilor la bugetul general consolidat datorate, penira

sediile secundare/punctele de lucru.

- Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de conducere sau de supraveghere
al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de reprezentare, de decizie sau de control in cadrul
acestuia, asa cum rezulta din certificatul constatator emis de ONRC / actul constitutiv;

- Certificat constatator emis de ONRC valabil (nu mai vechi de 30 de zile) care si dovedeascd forma dc Inregistrare i,
dupi caz, de apartenenti din punct de vedere profesional. Datele inscrise in acesta trebuie sé fie reale/actuale la data
limitd de depuners a ofertelor. Pentru ofertantii straini, document echivalent emis in tara de rezidenta in copie

conform cu originalul;

In cazul operatorilor economici ce participa in comun la procedura de atribuire, fiecare membru al asocierii trebuie sa
dovedeasca ca pentru partea din contract pe care o realizeaza are corespondent in codul CAEN din certificatul

constatator emis de ONRC.

Persoane juridice /fizice straine: documente relevante care sa dovedeasca forma de Inregistrare si, dupa caz, de atestare
ori apartenenta din punct de vedere profesional, in conformitate cu cerintele legale din tara in care este stabilit operatorul
economic, in limba in care au fost emise, in original /copie legalizata/copie lizibila cu mentiunea "conform cu originalul”,

fnsotite de o traducere a acestora in limba romana.

Obiectul contractului trebuie sa aiba corespondent in domeniile de activitate inscrise in documentele prezentate.
Informatiile cuprinse in aceste documente trebuie sa fie reale/valide la data prezentarii acestuia. In cazul operatorilor
economici ce participa in comun la procedura de atribuire, fiecare membru al asocierii trebuie sa dovedeasca ca pentru
partea din contract pe care o realizeaza are corespondent in domeniile de activitate Inscrise in documentele prezentate.

- Ofertantii/ ofertantii asociatii, tertii sustinatorii si/sau subcontractantii trebuie sa respecte regulile de evitare a
conflictului de interese prevazute Ia art 59-60 din Legea nr 98/2016 privind achizitiile publice. — Formular.



Persoane cu functii de decizie din cadrul autoritéiii contractante in ceea ce privegte organizarea, derularea si finalizarea
procedurii de atribuire sunt:

- Primar Dénild Yoan Sorin

- Pregedinte comisie: Costea Marius Ionel

- Membru comisie Bondor Dan Florentin

- Membru comisie Stefainut Teodor Cosnrin

- Membru de rezervd Malita Ioan

- Expert cooptat Valea Florin

- Criterii privind capacitatea
Ofertantul trebuie si facd dovada cd a prestat in ultimii 3 ani (36 de luni) activititi similare cu cele care fac

obiectul contractului ce urmeaz# s fie atribuit, in valoare cumulata de cel putin 600.000 lei fara TVA . Prin
servicii similare se infelege servicii de pregatire, preparare si livrare zilnica a hranei/a mancarii/ a preparatelor

culinare/ pregitire pachete de méncare

Documente justificative :
Vor fi prezentate: contracte + procese verbale de receptie la terminarea prestarii serviciilor / procese verbale de receptie

parfiale prin care se confirma prestarea serviciilor similare si din continutul carora sa rezulte cel putin informatii
referitoare la: beneficiarul contractului, natura serviciilor prestate si cantitatile aferente, perioada in care au fost prestate
serviciile similare, valoarea serviciilor similare, modul de indeplinire a obligatiilor contractuale, alte informatii relevante

pentru analiza modului de indeplinire a cerintei de calificare.

Proportia de subcontractare- nu se permite subcontractarea.
B. Propunerea tehnica

Propunerea tehnici va fi intocmitd conform cerintelor caietului de sarcini §i va fi utilizat formularul din documentatia de
atribuire
a) o descriere detaliata a metodologiei si a planului de lucru conceput pentru prestarea serviciilor de catering |
b} se vor prezenta tipurile de meniuri pe care propune si le livreze (minim 10 variante).
c¢) activititile i sarcinile concrete Incredintate personalului implicat in fndeplinirea contractului $i graficul de
timp prevazut pentru Indeplinirea activitatilor, pe zi §i pe saptamana
d} alte informatii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzatoare a propunerii tehnice

Ofertantul va prezenta §i ataga urmitoarele documente:
» Autorizatie de Inregistrare sapitari veterinara si pentru siguranta alimentelor, emisa de catre

AN.S.V.S.A., in copie lizibila cu mentiunea ,,conform cu originalul”

» dovada detinerii (In proprietate, leasing sau fnchiriere) a minim 1 (un) mijloc de transport auto, pentru a
se livra masa caidd. Dovada cd ofertaniui define un mijioc de transpori echipat §i dotat corespunziior
pentru transportul hranei, pentru transportul mirfurilor perisabile, va fi atagat in copie lizibild cu
mentiunea ,conform cu originalul, respectiv Antorizatia sanitar-veterinara si pentru siguranta
alimentelor emisa de Autoritatea Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor, pentru
mijloacele de transport care vor fi folosite pentru transportul suportului alimentar.

» Declaratie pe proprie rispundere dati de reprezentantul legal al prestatorului din care sd rezulte ci
personalul si mijloacele de transport folosite la preparea si transportul hranei este avizat de Ministerul
Sanatatii gi Indeplineste toate cerintele legale in vigoare

¥» Decumente care devedesc cii dispune de persenal precum: bucitar (minim un bucitar), minim 2
persoane ajutor de bucitirie.

» Dovada ci persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare detin
certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului
ministrului sandtdfii gi al ministrului educatiei nr. 2209/4469/2022 privind aprobarea Metodologiei
pentru organizarea §i certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificérile §i completarile ulterioare, gi figd de aptitudini specifice
activitdtii desfigurate sau echivalent, conform Hotéririi Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sinitifii lucritorilor, cu modificirile §i completirile ulterioare. In acest sens, ofertantii vor prezenta
Certificatele de absolvire a unui curs de Notfiuni fandamentale de igiend sau echivalent, pentrn
persoanele angajate fn producerea, manipularea §i distributia produselor alimentare,

» Declaratie pe propria raspundere ci si-a insusit cerintele din documentatia de atribuire si le va
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respecta in totalitate, aga cum au fost ele solicitate de autoritatea contractanta sau model de contract

Tnsugit (semnat §i gtampilat)
» Declaratie privind respectarea reglementérilor obligatorii fn domeniile mediului, social si al relatiilor de
muncé gi protectia muncii in temeiul art. 51 alin, 2 din Legea 98/2016 privind achizifiile publice
In cazul in care propunerea tehnici nu respectii cerintele impuse tn documentatia de achizitie — caiet de sarcini,

oferta va fi consideratd neconformi.

C. Propunerea financiara

Oferta financiard va fi prezentati la valoarea totald fari TVA, TVA-ul se va evidentia distinct. Valoarea totald a ofertei
nu trebuie si depigeasci valoarea totald a bugetului alocat pentru aceastd achizitie, adicd preful unitar / portie nu
trebuie sd depigeasci suma de 14,865 lei fird TVA/zi/copil, respectiv 16,5 lei cu TVA/copil/zi (cota de TVA este de
11%). Propunerea Financiara totali trebuie si fie prezentatd in Lei, pretul total ofertat fiind exprimat cu maxim doud
zecimale. Nerespectarea acestei conditii va conduce la descalificarea ofertei ca inacceptabild.

Oferta va fi Insotitd de un document anex3 in care vor fi detaliate toate cheltuiclile legate de prestarea serviciului pe
nivel de pachet de activitifi prezentate in propunerea tehnica.

Pentru ca autoritatea contractantd sd poatd monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile §i peniru a
asigura un aport nutritional adecvat, ofertantii vor depune in cadrul propunerii financiare o declaratic in care sd

introduci o defalcare 2 costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:
a) materie primé/produse alimentare;
b) prepararea hranei;
c) transport;
d) ambalaj.
Pretul total va fi evaluat conform criteriului de atribuire.
Pretul ofertat trebuie si includa toate cheltuielile ce urmeazi a fi efectuate pentru finalizarea contractului de prestari

servicii, in conformitate cu cerintele din caietul de sarcini. Pretul va fi exprimat in lei, cu gi fird TVA.

Nota 1: Propunerea financiari trebuie si se Incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru
Indeplinirea contractului de achizitie publici, respectiv si fie corelati cu elementele propunerii tehnice pentru a evita
executarea defectuoasd a contractului, si nu se afle in situatia previizutii la art. 210 din Lege sau s& nu reprezinte o
abatere de 1a legislatia incidents, alta decit cea in domeniul achizifiilor publice.

Nota 2: In cazul unei oferte care are un pret aparent neobismuit de scazut ( sub procentul de 80%) in raport cu
serviciile care constituie obiectul contractului de achizitie publica care urmeaza a fi airibuit, Autoritatea Contractanta
are obligatia de a solicita Ofertantului care a depus o astfel de oferta clarificari cu privire la pretul sau costul propus.

Nota 3: In situatia In care comisia de evaluare constati cd elemente de pret ale unei oferte sunt aparent
neobisnuit de scizute, prin raportare la prefurile pietei, utilizindu-se ca referintd in acest sens informatii cum ar fi
buletine statistice, sau cotatii ale burselor de marfuri, alte date/surse comisia de evaluare va solicita Ofertantului care a
depus oferta in cauza explicatii cu privire la posibilitatea indeplinirii contractului in conditiile de calitate impuse prin
documentatia de atribuire.

Nota 4: Explicatiile aduse de Ofertant vor fi insotite de dovezi concludente privind elementele previzute la art.
210 alin. (2) din Lege, precum si, dupa caz, documente privind preturile cc pot fi obtinute de la furnizori, situatia
stocurilor de materii prime si materiale, modul de organizare si metodele utilizate in cadrul procesului de lucru,
nivelul de salarizare al personalului ofertantului, performantele si costurile implicate de anumite utilaje sau
echipamente de lucru.

Nota 5: In cazul in care Ofertantul nu prezinta comisiei de evaluare informatiile si/sau documentele solicitate
sau acestea nu justifica in mod corespunzator nivelul scazut al pretului sau al costurilor propuse, oferta va fi

considerata inacceptabili.

3.5. Alte informatii referitoare la prezentarea ofertei

Oferta va fi insotita de scrisoarea de inaintare in original care se va atasa pe plic in exterior;

Se va depune un plic inchis corespunzator si netransparent marcat cu adresa autoritatii contractante, denumirea achizitiei:
»» Servicii de catering, respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a mesei calde pentru elevii SCOLIIL
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Gimnaziale ”Gheorghe Popovici® Apateu

cu mentiunea ,,A nu se deschide inainte de data 09.03.2026 ora 10:007.

Ofertantul are obligatia de a intocmi un opis al documentelor, paginile vor fi indosariate, numerotate,
semnate si stampilate.

— Se vor prezenta 1 exemplar

Propunerea financiara, propunerea tehnica si documentele de calificare se vor introduce in plicuri distincte,

marcate corespunzator.
—  Plicurile interioare trebuie sa fie marcate cu denumirea si adresa ofertantului;

Adpresa la care se depune oferta: Primaria Comunei Apateu, Adresa: Strada: Principala, nr. 364; Localitate: Apateu;
Cod Postal: 317010

Termenul limita de depunere al ofertelor: 06.03.2026 ora 14:00%,
Deschiderea ofertelor:09.03.2026, ora 10:00 — Sediul Primiriei Comunef Apaten

Nota:
Mod de transmitere al ofertei: prin posta sau prin depunere direct la sediul autoritatii contractante, Posibilitatea retragerii

sau modificarii ofertei: ofertantii au posibilitatea retragerii sau modificarii ofertei depuse numai pana la data limita de

depunere a ofertei.
Ofertele depuse la o alta adresa a autoritatii contractante decéit cea stabilita sau dupa expirarea datei limita pentru

depunerea ofertei se resping si se returneaza nedeschise.

D. INFORMATII SUPLIMENTARE

Modul de solicitare a clarificarilor de catre ofertanti
Solicidri de clarificare din partea operatorilor economici, se vor solicita prin e-mail (primaria_apateu@apateu.ro) pani
la data de 03.03.2026 ora 12.00.

Autoritatea contractanta va raspunde solicitarilor de clarificari transmise in termen, in data de 04,03.2026 .
Raspunsul va fi postat pe site-ui: https://www.apateu.ro
Modalitate de transmitere oferte

Oferta se depune direct la sediul autoritatii contractante.
Ofertele depuse la o alta adresa a autoritatii contractante dect cca stabilita sau dupa expirarea datei limita pentru

depunerea ofertei se resping si se returneaza nedeschise.

Alte informatii
Pentru informatii suplimentare vi puteti adresa: Serviciului Achizitii Publice din cadrul Primérici comunei Apateu, tel:

0257 /327301 int. 219 BIROU JURIDIC /ACHIZITI PUBLICE, e-mail: primaria_apateu(@apateu.ro



